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Ingredients Directions:
e 1 cup packed dark brown sugar 1. Heat oven to 375 degrees F. o
‘ 1/2 cup granulated sugar 2. Beat brown sugar, white sugar and butter in °
R 1 cup butter, softened large bowl. )
ee 1 teaspoon vanilla 3. Beat in eggs and vanilla, then stir in the o°
2 eggs baking soda, salt and flour. Add the walnuts and

% 2 1/4 cups all-purpose flour chocolate. o
1/2 teaspoon baking soda 4. Drop dough by large scoops onto ungreased

o 1/2 teaspoon salt cookie sheet, 2 inches apart. Flatten slightly with 2
1 cup chopped walnuts fork.
1 (12 ounce) package semisweet chocolate 5. Bake 11 to 14 minutes. Cool on pan for five

oo chips (2 cups) minutes, then cool on wire racks. oo

(O OOO

n° Ingredients Instructions s

1- préchauffer le four a 190°C

o5 225g de sucre brun 2-Mélanger le sucre brun, le sucre fin et le NG

125g de sucre fin beurre ramolli dans un grand saladier.

o, 225g de beurre 3- Battre les ceufs et la vanille, puis intégrer le %

5ml d’extrait de vanille bicarbonate de soude, le sel et |a farine.
2 oeufs Ajouter ensuite les pépites de chocolat et les

oo 325g de farine noix. oo

5g de bicarbonate de soude 4-Sur du papier sulfurisé, faire des tas de pate

2 sel avec une grosse cuillére en les séparant de .les o

pépites de chocolat- noix... aplatir un peu avec une fourchette
5-Cuire 11 a 14 minutes et laisser d’abord o

e refroidir 5 minutes sur la plaque puis sur une °°

grille a patisserie.
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